LINNEA

MONSTER

ANGLUNDA

CAMEMBERT

OPPUNDA

VARA OSTAR

Med passion, experimentlusta och kunskap ystar vi hantverks-
madssigt | vart mejeri. Har gor vi ostar pa ekologisk mjélk, som
kommer fran gardarna i trakten. Lds mer om dem hér.

BLAMOGELOST

SORMLANDS ADEL

Prisbelont krdmig blamégelost med stor och fyllig smak. Mjukare dn
Roquefort, fastare dn Gorgonzola. Som alla blamégelostar har den
mycket syra i smaken, omtyckt dven av dem som inte gillar blamogel-
ostar i vanliga fall. Ca 2,5-3,0 kg.

VITMOGELOST

CAMEMBERT

Var variant av den klassiska franska vitmogelosten. Mycket mjuk och
krdmig konsistens, bade syrlig och aromatisk i smaken. Given pa
ostbrickan, ensam eller tillsammans med andra ostar. Bor dtas inom
nagra veckor. Ca 250 g.

LINNEA

Mjuk och krdmig konsistens med vitmogelyta. Smaken ar len och &lsk-
vard, med lite syra och mycket arom. Bra till ostbricka, pd lunchbagu-
ette i sdllskap av andra smaker: Varfor inte i picknickkorgen? Ca | kg.

TOMME

En halvmjuk ost med franskt ursprung som finns i manga olika
varianter. Var version har vitmégelyta och ganska mild behaglig smak
men den kan med fordel lagras ytterligare en manad eller tva till en
betydligt kraftigare smak. Ca 1,3—1,5 kg.

ASTRI

En liten halvmjuk vitm&gelost med frisk mjolksmak. Fastare dn
Camembert och Linnéa. Aningen ndtig i smaken om den avnjuts ung.
Den hdr osten kan lagras vidare rdtt lange och kan bli riktigt potent i
smaken. Ca 350-400 g.

BLANKA

En fyrkantig mjuk vitmégelost. Den haller ihop bra trots sin mjukhet,
blir inte rinnig, och gdr bra att skdra i skivor. Smaken dr rund och
aromatisk, mild fran bérjan men kan om man vill, lagras vidare foér
mer smak. Ca 400 g.

KITTOST

MONSTER

Forebilden dr den franska Minsterosten som produceras i nordéstra
Frankrike. En liten mjuk ost med mycket arom.Ytan dr en blandning
av kitt och vitmogel. Villagrade exemplar far en mycket fyllig smak.
Ca 500 g.

VILLATTINGE

Det hdr dr en mjuk ost med en fastare kidrna, som redan som ung
har mycket smak. Bade syra och arom far mycket smak fran kittytan
som 4dr en blandning av kitt och vitmdgel. Kan lagras vidare fér mer
smak. Ca 500 g.

ANGLUNDA

Det hér dr en ost med mycket smak och doft. En utpraglad kittost
med ren kittyta. Konsistensen dr halvmjuk med spdnstig smak. Den gar
inte obemarkt forbi. Ca 1,5 kg.

OPPUNDA
En mjuk kittost med mindre syra dn de Svriga kittostarna men med
en mild aromatisk smak. Cal 2 kg.



MALMA

KUMMIN SPECIAL

GRANBARKSOST

ENEBY

BJORNOST

DUNKER

Dunker dr en mjuk kittost med mycket smak, bdde syra och arom,
och som med lite extra lagring kan bli en av ostdiskens varstingar.
Rektanguldar med en tydlig gulorange farg. Ca 1,2 kg.

MUTSCHLI

Den hér osten ar liten mjuk och rund. Den har en fyllig aromatisk
smak men dr inte sdrskilt syrlig. Tydlig kittyta men en lite sndllare
framtoning d4n manga av sina kittostslaktingar. Ca 0,3 kg.

GRANBARKSOST

En speciell ost med aromatisk kitt- och vitm&gelyta. Den skall
smadltas i ugnen och dtas ungefdr pa samma satt som en ostfondue.
Runt osten &r en tunn ring granbark lindad, som fungerar som form
ndr osten varms i ugnen. Ca 500 g.

HARDOST

MALMA

Pressad ost med brett anvdandningsomrade. Gar bra att smalta pa
raclettejarn men passar ocksa till frukosten eller pa ostbrickan.
Smaken dr at det notiga hallet. Osten har en slat, betydligt torrare,
kittyta an de halvmjuka kittostarna. Ca 57 kg.

ENEBY

Ytterligare en pressad ost med torr och hard yta. Syrlig, smakrik och
bra till mycket.Var storsta ost och en av dem som lagras langst, 8-9
manader. Ca 10 kg.

FLODA

En lite mjukare pressad ost med ndtig mild arom. Ndgot mildare dn
de &vriga hdrdostarna med lite syra och mycket arom. Hard pressad
yta med ett mjukare inre. Fungerar i alla sammanhang. Ca 3,5 kg.

JUBILEUMSOST

En speciell ost kryddad med kryddpeppar. Den serverades som en
av réatterna pa jubileumsmiddagen pa HKH Karl XVI Gustavs 60-ars-
jubileum. Kryddad med kryddpeppar passar den bra pd traditionella
svenska festbord med drycker som snaps och ¢l. Ca 3 kg.

KUMMIN SPECIAL

Var andra kryddost, den hdr dr kryddad med kummin, ostkryddan
framfor alla andra. En pressad ost med hard yta och lite smidigare
grynpipigt inre. Traditionell smak for nordiska kok. Bra till kndcke-
macka med en kall 6l. Ca 5 kg.

BJORNOST

En ost av traditionell svensk typ, pressad grynpipig med syra och
arom i bra balans. Fast och hyvelbar, god till frukost, pa ostbricka
och i matlagning. Ca 8 kg.

BRUKETS BLA

En halvfast ost med en mycket tydlig syra, ordentligt lagrad for att
fa fram mycket smak. Den tydliga syran kommer som férsta smak,
men den har dven en del arom som tydlig eftersmak. En lite mindre
cylindrisk ost med bla vaxad yta. Ca 1,5 kg.

BIG BEN

Var hittills stdrsta ost. En pressad ost med naturlig borstad yta.Vi
borstar den med olivolja. Langlagrad med en mangfacetterad smak
som stannar ldnge i munnen. Hog cylindrisk form. Ligger minst | ari
lager: Ca 25 kg.
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